- Sura -

|GP Cotes de Thau

Robe

Robe soutenue, limpide et brillante d'une
couleur grenat.

o U Nez expressif évoquant des notes de fruits
noirs et rouges, d'olives noires, d'épices et

de confiseries.

<> Er bouche

Bouche riche, persistante avec du volume et
des tanins soyeux et fondus.

K Te/ rours

Terrasses argilo-calcaires.

\Jinificalion

Macération de 20 jours, fermentation avec
contréle de la température entre 20°C et

GNAC

23°C. Elevage en cuve pendant 12 mois. |
VIEILLES VIGNES
N\ 4 prooow/{y ij}ej_ku '
Z \  Cevin peut s'accompagner sur des viandes
blanches, réties en sauce, viandes rouges
grillées, une macaronade, un couscous ou 4" R C e co o

un tajine.
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