- Werlat Caernal-

|GP Cotes de Thau

Merlot & Cabernet Sauvignon.

Robe

Robe soutenue, limpide et brillante d'une
couleur cerise.

i Nez intense de fruits rouges et noirs murs.
Ce vin évoque de légers parfums mentholés.

< Er bouche

Bouche souple et enrobée.
C'est un vin fruité qui exprime des notes de
réglisse et d'épices.
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Vinification traditionnelle avec macération

de 12 a 15 jours.
température controlée entre 20°C et 23°C.

Becords mels o fin

Ce vin s'accompagne de viandes rouges et
blanches, grillées ou en sauces : supréme
de volaille, sauté de veau ou filet mignon de
porc.

BMU%NAC

NDICATION GEOGRAPHIQUE F

4
VAN




