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— Robe
@ Limpide et brillante d'un or rose.

(__)) Intense fruité et floral (fraise des bois et
de céréales flocons d’avoines).

< Er bouche

Seche et percutante améne ses notes de
fruits rouges, d'airelles, de groseilles en
fraicheur et de ramboutan, de péches et
de mangoustans.
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Terrasses argilo-calcaires.
\finificalion:

Clarification a froid pendant 48 heures

a 8°C, fermentation lente sous
température contrélée a 15°C.
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/Y,  Cevin peut s'accompagner d'un apéritif, de V 1gnac }E
poivrons marinés, dhoumous, sardinades, Eﬂ

de nems, de riz cantonné et de grillade. IGP PAYS D'OC
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